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SECRETARIA DE SALUD

CONSTANCIA DE PUBLICACION EN CARTELERA, DEL AVISO DE NOTIFICACION
SEGUN ART. 69 LEY 1437 DEL 2011

Por el cual se notifica el Acto Administrativo: PLIEGO DE CARGOS

Expediente No.: 20146500

NOMBRE DEL ESTABLECIMIENTO

CHARCUTERIA SANTA BARBARA GOLD

IDENTIFICACION

80414758

PROPIETARIO Y/O REPRESENTANTE LEGAL

LUIS ALBERTO BALBUENA

CEDULA DE CIUDADANIA 80414758
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CORREO ELECTRONICO

LINEA DE INTERVENCION

ALIMENTOS SANOS Y SEGUROS

HOSPITAL DE ORIGEN

USAQUEN

NOTIFICACION (conforme al articulo 69 del CPACA )
Se procede a surtir la notificaciéon del presente acto administrativo, siguiendo los
lineamientos de la Ley 1437 de 2011 articulo 69 que establece; “Cuando se
desconozca la informacién sobre el destinatario, el aviso, con copia integra del acto
administrativo, se publicara en la pagina electrénica y en todo caso en un lugar de
acceso al publico de la respectiva entidad por el término de cinco (5) dias, con la
advertencia de que la notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente

al retiro del aviso.
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Sefior

LUIS ALBERTO BALBUENA

Propietario

CHARCUTERIA SANTA BARBARA GOLD
AK 9 106 06

Bogota D.C.

CORREO CERTIFICADO

Ref. Notificacion por Aviso (Art. 69 Ley 1437 de 2011)
Proceso administrativo higiénico sanitario No. 20146500

La Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica de la Secretaria Distrital de Salud
Hace Saber: Que dentro de las diligencias administrativas de la referencia
adelantadas en contra del sefior LUIS ALBERTO BALBUENA, identificado con cédula
de ciudadania No. 80.414.758, en calidad de propietario del establecimiento
denominado CHARCUTERIA SANTA BARBARA GOLD, ubicado en la AK 9 106 06
de esta ciudad, la Subdireccién de Vigilancia en Salud Publica profirid Auto de Pliego
de Cargos de fecha 20 de octubre de 2015, del cual se anexa copia integra.

Advertencia: la presente notificacion se considerara surtida al finalizar el dia siguiente
al de la entrega del aviso. Se le informa que una vez surtida, cuenta con quince (15)
dias para que presente sus descargos si lo considera procedente, aporte o solicite la
practica de pruebas conducentes al esclarecimiento de los hechos investigados,
conforme a lo establecido en el Articulo 47 de la Ley 1437 de 2011, lo cual puede
hacer directamente o a través de apoderado.

Cordialmente,

LUZ ADRIANA ZULUA
Subdirectora de Vigilané&i

Aprobd: Melquisedec Guerra Mogeho
Revis6: Julio Cesar Torrentg.
Proyecté: Miguel Angel Domngue

Apoyo: José RodriguezG (@ /
Anexa 5 folios ,-/
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SECRETARIA DISTRITAL DE SALUD )
SUBDIRECCION DE VIGILANCIA EN SALUD PUBLICA
AUTO DE FECHA: 20 de octubre de 2015

"POR EL CUAL SE FORMULA PLIEGO DE CARGOS DENTRO DEL
EXPEDIENTE No. 20146500".

""'NE)'Méﬁ'E"DE'L_ES?Aa_LECr’MlEf_%_l"i"O ~ CHARCUTERIA SANTA BARBARA GOLD. |

' PROPIETARIO LUISALBERTO BALBUENA ;
~CEDULA DE CIUDADANE 804978 — —— =y
| DIRECCION DE NOTIFICACION  AK9 10606 ]
| HOSPITALDE ORIGEN ~ HOSPITAL USAQUENESE |
'LINEADE INTERVENCION | ALIMENTOS SANOS Y SEGUROS. |
| ORIGEN DE LA INVESTIGACION | DE OFicio.

El sistema de inspeccidn, vigilancia y control (IVC), propende por generar y desarrollar
mecanismos y procedimientos dirigidos a la ciudadania con el fin de crear y afianzar la
cultura de la autorregulacion, fomentando el cumplimiento voluntario y preventivo de
las normas en materia higiénico sanitario por parte de todos los actores que tengan
alguna injerencia en salud publica; cuando dicho objetivo no se cumple, se hace
necesario adelantar las investigaciones pertinentes tendientes a restablecer el bien
publico transgredido, a través de la facultad punitiva de la administracion.

Una vez cumplidos todos los requisitos y no existiendo impedimento legal alguno, la
Subdirectora de Vigilancia en Salud Publica, procede a proveer de conformidad,
previa evaluacion de los siguientes:

|. OBJETO

Procede el Despacho decidir si como consecuencia de los hallazgos de las visitas
consignados en las Acta de IVC remitidas por los funcionarios de IVC es procedente
formular Pliego de cargos dentro de una investigacion administrativa de caracter
sancionatorio, por infraccion a la normativa higiénico sanitaria.

. COMPETENCIA

La competencia de esta Subdireccion de Vigilancia en Salud Puablica, de la Secretaria
Distrital de Salud de Bogota, como organismo investigador en materia higiénico
sanitaria, esta consagrada en las Leyes 9 de 1979, Ley 10 de 1990 articulo 12
literales q y r, Ley 715 de 2001 articulos 43, 44 y 45, y el Decreto Distrital 507 de
2013, expedido por la Alcaldia Mayor de Bogota DC y demas normas concordantes.

La anterior normativa establece que las Entidades Territoriales de Salud, con base en
la naturaleza del producto, el tipo de servicio, o el hecho que origina la violacion de las
disposiciones sanitarias o su incidencia sobre la salud individual o colectiva,
competencia para adoptar medidas sanitarias preventivas y de seguridad o para
imponer sanciones a las personas y empresas que violen las disposiciones legales en
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ALCALDIA MAYOR
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esta materia (decomiso, amonestacion, multas, suspension o cancelacion del registro,
congelacién o suspensién temporal de la venta, destruccion de productos, cierre
temporal o definitivo del establecimiento, etc.). En estas normas se han establecido

los procedimientos que deben seguirse para aplicar las distintas medidas alli
previstas’

lIl. FUNDAMENTOS DE HECHO

1. Segun oficio radicado con el No. 2014ER105790 del 29 de diciembre de 2014 (folio
1), proveniente del HOSPITAL USAQUEN E.S.E., se informa a esta Subdireccion la
situacion encontrada con motivo de la visita de Inspeccion, Vigilancia y Control,
practicada al establecimiento denominado CHARCUTERIA SANTA BARBARA GOLD,
ubicado en la AK 9 106 06 de esta ciudad, de propiedad del sefior LUIS ALBERTO
BALBUENA, identificado con cédula de ciudadania No. 80.414.758; y que puede
constituir una infraccion a las normas higiénico sanitarias.

2. Como respaldo probatorio de las presuntas violaciones encontradas en el
establecimiento referido, se allegé al plenario: Acta de Inspeccion, Vigilancia y Control
No. 995779del 16 de diciembre de 2014, con concepto sanitario DESFAVORABLE
(folios 2 - 5); Acta de establecimiento libre de humo No. 995779 (folio 6); Acta de
Decomiso No. 122366 (folios 7 - 8) y Acta de Destruccion de productos No. 121342
(folios 9 - 10) fechadas el 16 de diciembre de 2014.

En virtud de la competencia previamente mencionada y sin observar causal alguna
que pueda invalidar la actuacion hasta ahora adelantada, procede la Subdireccion de
Vigilancia en Salud Publica, a emitir su pronunciamiento en apoyo al conjunto
probatorio obrante en el informativo y a bajo las disposiciones que atanen al tema a
debatir.

Para resolver lo que en derecho corresponde, es del caso precisar que el articulo 47
de la Ley 1437 de 2011, - Cddigo de Procedimiento Administrativo y de lo
Contencioso Administrativo (C.P.A.C.A.) - preceptla:

Las actuaciones administrativas de naturaleza sancionatoria podran iniciarse
de oficio o por solicitud de cualquier persona. Cuando como resultado de
averiguaciones preliminares, la autoridad establezca que existen meéritos para
adelantar un procedimiento sancionatorio, asi lo comunicara al interesado.
Concluidas las averiguaciones preliminares, si fuere del caso, formulara cargos
mediante acto administrativo en el que sefalara, con precision y claridad, los
hechos que lo originan, las personas naturales o juridicas objeto de la
investigacion, las disposiciones presuntamente vulneradas y las sanciones o
medidas que serian procedentes.

' Corte Constitucional Sentencia T-333/00
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3. Examinadas las citadas actas, se aprecia que se ha realizado una investigacion
preliminar que data del 26 de agosto de 2014, fecha a partir de la cual se han
realizado exigencias higiénico sanitarias a la parte investigada, sin que a la fecha, se
hubiera allanado a cumplir con las precitadas exigencias, por tanto, resulta claro que
existen razones fundadas que indican la presunta violacién normativa higiénico
sanitaria, y no encontrando impedimentos legales, se ordenara iniciar la investigacion
administrativa y verificada la competencia de esta Secretaria y en especial de la
Subdireccion de Vigilancia en Salud Publica, se procede a realizar la correspondiente
formulacion de Cargos de conformidad con los siguientes:

V. FUNDAMENTOS LEGALES

Cargo Primero: No contar con las condiciones de saneamiento adecuadas como
consecuencia de un concepto técnico sanitario Desfavorable (Acta No. 995779),
donde se registraron los siguientes hallazgos:

Hechos y/o aspectos a Disposicion
verificar Conducia presuntamente violada

Condiciones de saneamiento -
Existe un plan de saneamiento
por escrito con los programas
de limpieza y desinfeccion,
manejo de residuos sélidos y
1 liquidos, control de plagas,
abastecimiento de agua potable
que cuente con procedimientos,
listas de chequeos y registros
diarios de los procesos y se
pone en practica.

No.

No cumple - Faita el

plan de saneamiento, Resolucién 2674 de 2013
faltan planilias de articulo 26

limpieza.

Condiciones de saneamiento -
Existen recipientes suficientes,
adecuados, bien ubicados e
2 identificados para la recoleccion
intema de desechos solidos o
basuras. Se encuentran con
tapa.

No cumple - Falta el Resolucion 2674 de 2013
recipiente con tapa. articulo 9 (ndim. 11).

Condiciones de saneamiento -
Se cuenta con sitio
independiente para el No cumple - Falta
3 almacenamiento de elementos perchero, lockers para
de aseo y productos quimicos los elementos de aseo.
debidamente rotulados y
asegurados.

Resolucién 2674 de 2013
articulo 28 (nim. 7).
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“SECRETARIADF SALUD

Cargo Sequndo: No contar con las condiciones del area de preparacion y ensamble

de alimentos adecuadas como consecuencia de un concepto técnico sanitario
Desfavorable (Acta No. 995779), donde se registraron los siguientes hallazgos:

No.

Hechos y/o aspectos a
verificar

Conducta

~ Disposicion
presuntamente violada

L

Condiciones del area de
preparacion y ensamble - Se
cuenta con adecuada
iluminacion en calidad e
intensidad (natural o artificial)
las lamparas cuentan con
proteccion.

No cumple — Falta
lamparas con
proteccion.

Resolucion 2674 de 2013
articulo 7 (num. 7.3).

d

Cargo Tercero: No contar con las condiciones de equipos y utensilios adecuadas

como consecuencia de un concepto técnico sanitario Desfavorable (Acta No. 995779),
donde se registraron los siguientes hallazgos:

No.

Hechos y/o aspectos a
verificar

Conducta

Disposicién
presuntamente violada

Equipos y utensilios - Equipos
como licuadoras, rebanadoras,
procesadoras, mezcladoras,
peladoras, molinos y similares
son lavados y desinfectados
después de su uso. Los
accesorios o partes en contacto
con los alimentos son
desarmados, lavados y
desinfectados después de cada
jornada.

No cumple - Falta
limpieza de los cauchos
de la nevera.

Resolucion 2674 de 2013
articulo 8

Cargo Cuarto: No contar con las condiciones de manejo, preparacion, ensamble y
servido adecuadas como consecuencia de un concepto técnico sanitario Desfavorable
(Acta No. 995779), donde se registraron los siguientes hallazgos:

No.

"~ Hechos y/o aspectos a
verificar

Conducta

~ Disposicién
presuntamente violada

Condiciones de manejo,
preparacién, ensamble y servido
- Se realizan controles de
temperatura y se llevan
registros escritos.

No cumple - Falta
control de temperaturas
por escritos.

Resolucion 2674 de 2013
articulo 18 (num. 1).

Condiciones de manejo,
preparacion, ensamble y servido
- Los alimentos proceden de
proveedores que garanticen su
calidad.

No cumple - Falta
conceptos sanitarios de
los proveedores.

Ley 9 de 1979
Articulo 288
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Cargo Quinto: No contar con las condiciones de practicas higiénicas y medidas de

proteccion adecuadas como consecuencia de un concepto técnico sanitario
Desfavorable (Acta No. 995779), donde se registraron los siguientes hallazgos:

No.

~ Hechos y/o aspectos a |

verificar

Conducta

Disposicion
presuntamente violada

Practicas higiénicas y medidas
de proteccion - El personal
manipulador de alimentos tiene
certificado medico y controles
meédicos periddicos.

No cumple - Falta
certificados.

Resolucion 2674 de 2013

articulo 11

Cargo Sexto: Infringir presuntamente la normatividad sanitaria vigente, como

consecuencia de la Aplicacién de una Medida Sanitaria de Seguridad de Caracter
Preventivo, tal como se desprende del Acta de IVC, al haberse encontrado:

No.

Hecho y/o aspectos a
verificar

Conducta

Disposicion

presuntamente violada

Medida Sanitaria de Seguridad,
consistente en Decomiso y
Destruccion de Productos, de
conformidad con: Acta de
Decomiso No. 122366 (folios 7
- 8) y Acta de Destruccién de
productos No. 121342 (folios 9 -
10) fechadas el 16 de diciembre
de 2014,

Tenencia de productos
exhibidos para la venta

con fecha de
vencimiento expirada.

Ley 9 de 1979

articulos 304 y 305
(en consonancia con el
articulo 3 de la Resolucion

5709 de 2005).

Los productos objeto de las Medidas Sanitarias de decomiso y destruccion son:

Producto

Cantidad

Registro Sanitario

Fecha de
Vencimiento

Lote

Causal Medida

Crema de leche
Nestle 1
Lata x 150 gr

RSIAV02M02086

28/05/2014

3059046
707

Margarina Rama
Line Esparcible 1
Caja x 250 gr.

RSAD18110506

08/08/2014

18:11

Margarina Rama
con Sal
Esparcible
Caja x 250 gr.

1 RSAV18313

16/10/2014

05:48

Productos
exhibidos para Ia
venta con fecha de
vencimiento

Margarina La Fina
con Sal
Esparcible
Caja x 125 gr.

1 RSAD18/16910

19/03/2014

5-04-03

expirada.

Bicarbonato de
sodio El Rey 3
Bolsa x 50 gr.

RSIAD17M21694

09/09/2014

090313
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. . G Fecha de y
Producto Cantidad | Registro Sanitario Vencimiento Lote Causal Medida
Comino puro El
Rey 2 RSIAD17M29596 31/01/2014 310712
Bolsa x 55 gr.
Mermelada de
Pifia California 2 RSIAD12M02586 11/2014 354 Productos

exhibidos para la

Bolsa x 200 gr.
venta con fecha de

Salsa con vencimiento
mostaza Fruco 1 RSAV17/16606 19/11/2014 04:34 expirada.

Bolsa x 200 gr.

Salsa Bar BQ
San Jorge 1 RSIAD17M16792 13/12/2014 030072

Bolsa x 200 gr.

De acuerdo con lo anterior, los hechos investigados pueden constituir una violacion a
lo consagrado en las siguientes normas:

LEY 9 DE 1979

ARTICULO 288.- Todos los alimentos y bebidas deben provenir de
establecimientos autorizados por el Ministerio de Salud o la autoridad delegada y
que cumplan con las disposiciones de la presente Ley y sus reglamentaciones.

ARTICULO 304.- No se consideran aptos para el consumo humano los alimentos
o bebidas alterados, adulterados, falsificados, contaminados o los que por otras
caracteristicas anormales puedan afectar la salud del consumidor.

ARTICULO 305.- Se prohibe la tenencia o expendio de alimentos o bebidas no
aptos para el consumo humano (...).

Lo anterior en consonancia con el articulo 3 de la Resolucion 5109 de 2005. en el cual se
define:

Resolucién 5109 de 2005 - Articulo 3°. Definiciones. Para efectos del reglamento técnico que
se adopta mediante la presente resolucion, deberdn tenerse en cuenta las siguientes
definiciones: FECHA LIMITE DE UTILIZACION: ‘Fecha de vencimiento” - ‘Fecha limite de
consumo recomendada’ - “Fecha de caducidad”, es la fecha fijada por el fabncante, en que
termina el periodo después del cual el producto, almacenado en las condiciones indicadas, no
tendra probablemente los atributos de calidad que normalmente esperan los consumidores.
Después de esta fecha, no se considerara comercializable el alimento.

RESOLUCION 2674 DE 2013

ARTICULO 6. Condiciones generales. Los establecimientos destinados a la
fabricacién, procesamiento, preparacion, envase, almacenamiento, distribucion,
comercializacion y expendio de alimentos deberan cumplir las condiciones
generales que se establecen a continuacion:
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ARTICULO 7°. Condiciones especificas de las areas de elaboracion. Las dreas de
elaboracion de los productos objeto de la presente resolucion deben cumplir con
los siguientes requisitos de disefio y construccion:

7. ILUMINACION

7.3. Las lamparas, accesorios y otros medios de iluminacion del establecimiento
deben ser del tipo de seguridad y estar protegidos para evitar la contaminacién en
caso de ruptura y, en general, contar con una iluminacién uniforme que no altere
los colores naturales.

ARTICULO 8. Condiciones generales. Los equipos y utensilios utilizados en el
procesamiento, fabricacion, preparacién, envasado y expendio de alimentos
dependen del tipo del alimento, materia prima o insumo, de la tecnologia a
emplear y de la maxima capacidad de produccién prevista. Todos ellos deben
estar disefiados, construidos, instalados y mantenidos de manera que se evite la
contaminacion del alimento, facilite la limpieza y desinfeccién de sus superficies y
permitan desempeniar adecuadamente el uso previsto.

ARTICULO 9°. Condiciones especificas. Los equipos y utensilios utilizados deben
cumplir con las siguientes condiciones especificas:

11. Los recipientes usados para materiales no comestibles y desechos, deben ser
a prueba de fugas, debidamente identificados, construidos de material
impermeable, de facil limpieza y desinfeccién y, de ser requerido, provistos de
tapa hermética. Los mismos no pueden utilizarse para contener productos
comestibles.

ARTICULO 11. Estado de salud. El personal manipufador de alimentos debe
cumplir con los siguientes requisitos:

1. Contar con una certificacion médica en la cual conste la aptitud o no para la
manipulacion de alimentos. La empresa debe tomar las medidas
correspondientes para que al personal manipulador de alimentos se le practique
un reconocimiento médico, por lo menos una vez al afio.

ARTICULO 18. Fabricacion. Las operaciones de fabricacion deben cumplir con
los siguientes requisitos:

1. Todo el proceso de fabricacion del alimento, incluyendo las operaciones de
envasado y almacenamiento, deben realizarse en optimas condiciones sanitarias,
de limpieza y conservacion y con los controles necesarios para reducir el
crecimiento de microorganismos y evitar la contaminacion del alimento. Para
cumplir con este requisito, se deben controlar factores, tales como tiempo,
temperatura, humedad, actividad acuosa (Aw), pH, presién y velocidad de flujo.
Adicionalmente, se debe vigilar las operaciones de fabricacion, tales como
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congelacion, deshidratacion, tratamiento térmico, acidificacion y refrigeracion,
asegurando que los tiempos de espera, las fluctuaciones de temperatura y otros
factores, no contribuyan a la alteracion o contaminacion del alimento.

ARTICULO 26. Plan de saneamiento. Toda persona natural o juridica propietaria
del establecimiento que fabrique, procese, envase, embale, almacene y expenda
alimentos y sus materias primas debe implantar y desarrollar un Plan de
Saneamiento con objetivos claramente definidos y con los procedimientos
requeridos para disminuir los riesgos de contaminacion de los alimentos. Este
plan debe estar escrito y a disposicion de la autoridad sanitaria competente; este
debe incluir como minimo los procedimientos, cronogramas, registros, listas de
chequeo y responsables de los siguientes programas:

1. Limpieza y desinfeccion. Los procedimientos de limpieza y desinfeccion deben
satisfacer las necesidades particulares del proceso y del producto de que se trate.
Cada establecimiento debe tener por escrito todos los procedimientos, incluyendo
los agentes y sustancias utilizadas, asi como las concentraciones o formas de
uso, tiempos de contacto y los equipos e implementos requeridos para efectuar
las operaciones y periodicidad de limpieza y desinfeccion.

2. Desechos sdlidos. Debe contarse con la infraestructura, elementos, areas,
recursos y procedimientos que garanticen una eficiente labor de recoleccion,
conduccion, manejo, almacenamiento interno, clasificacion, transporte y
disposicion final de los desechos sdlidos, lo cual tendra que hacerse observando
las normas de higiene y salud ocupacional establecidas con el proposito de evitar
la contaminacion de los alimentos, areas, dependencias y equipos, y el deterioro
del medio ambiente.

3. Control de plagas. Las plagas deben ser objeto de un programa de control
especifico, el cual debe involucrar el concepto de control integral, apelando a la
aplicacion armonica de las diferentes medidas de control conocidas, con especial
énfasis en las radicales y de orden preventivo.

4. Abastecimiento o suministro de agua potable. Todos los establecimientos de
que trata la presente resolucion deben tener documentado el proceso de
abastecimiento de agua que incluye claramente: fuente de captacion o suministro,
tratamientos realizados, manejo, disefio y capacidad del tanque de
almacenamiento, distribucion; mantenimiento, limpieza y desinfeccién de redes y
tanque de almacenamiento; controles realizados para garantizar el cumplimiento
de los requisitos fisicoquimicos y microbiolégicos establecidos en la normatividad
vigente, asi como los registros que soporten el cumplimiento de los mismos.

Articulo 28. Almacenamiento. Las operaciones de almacenamiento deben cumplir
con las siguientes condiciones:

7. Los plaguicidas, detergentes, desinfectantes y otras sustancias peligrosas que
por necesidades de uso se encuentren dentro de la fabrica, deben etiquetarse
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adecuadamente con un rotulo en que se informe sobre su toxicidad y empleo.
Estos productos deben almacenarse en &reas independientes con separacion
fisica y su manipulacion sélo podra hacerla el personal idéneo, evitando la
contaminacion de otros productos. Estas &reas deben estar debidamente
identificadas, organizadas, sefializadas y aireadas.

V. SANCIONES O MEDIDAS QUE SERIAN PROCEDENTES

Finalmente esta Subdireccion le informa a la parte investigada, que la violacién de las
normas senaladas en la parte resolutiva de este proveido, de conformidad con lo
anteriormente indicado, implica la aplicacion del articulo 577 de la Ley 09 de 1979, en
la cual establece: “Teniendo en cuenta la gravedad del hecho y mediante resolucion
motivada, la violacion de las disposiciones de esta Ley, sera sancionada por la
entidad encargada de hacerlas cumplir con alguna o algunas de las siguientes
sanciones: a. Amonestacion; b. Multas sucesivas hasta por una suma equivalente a
10.000 salarios diarios minimos legales al maximo valor vigente en el momento de
dictarse la respectiva resolucion; c. Decomiso de productos; d. Suspension o
cancelacion del registro o de la licencia, y e. Cierre temporal o definitivo del
establecimiento, edificacion o servicio respectivo”.

Ilgualmente se sefiala que el caracter y objeto de la medida sanitaria es el de ser de
inmediata aplicacion, preventiva, transitoria y se aplicara sin perjuicio de las sanciones
a que haya lugar, conforme a lo establecido en el paragrafo del articulo 576 de la Ley
9 de 1979.

Por lo antes expuesto,
RESUELVE

ARTICULO PRIMERO. FORMULAR PLIEGO DE CARGOS al sefior LUIS ALBERTO
BALBUENA, identificado con cédula de ciudadania No. 80.414.758, en calidad de
propietario del establecimiento denominado CHARCUTERIA SANTA BARBARA
GOLD, ubicado en la AK 9 106 06 de esta ciudad, por los hechos expuestos en las
parte motiva de esta providencia y la presunta violacion a lo consagrado en las
normas higiénico sanitarias: Ley 9 de 1979 articulos 288, 304 y 305 (en consonancia
con el articulo 3 de la Resolucion 5109 de 2005); Resolucion 2674 de 2013 articulo 6
7 (num. 7.3), 8, 9 (nim. 11), 11, 18 (nGim. 1), 26 y 28 (nim. 7)

ARTICULO SEGUNDO. INCORPORAR al presente proceso administrativo, las
pruebas recaudas por el HOSPITAL USAQUEN E.S.E., dentro de la indagacién
preliminar, las cuales fueron sefialadas en la parte motiva de esta decision.

ARTICULO TERCERO. NOTIFICAR el presente pliego de cargos a la parte implicada,
para que dentro de los quince (15) dias habiles siguientes a la notificacion del
presente proveido, rinda sus descargos directamente o a través de apoderado y
aporte o solicite la practica de pruebas conducentes y/o pertinentes al esclarecimiento
de los hechos investigados, conforme a lo establecido en la parte considerativa del

presente auto.
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SECAETARIA DF SALLD

ARTICULO CUARTO. Contra este auto no procede recurso, alguno de conformidad

con lo dispuesto en el articulo 75 de la Ley 1437 de 2011.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

LUZ ADRIANA ZULU

SALAZAR
Subdirectora de Vigilgjcia enfSalud Publica.
Aprobt: Melquisedec Guerra

no.M
Reviso: Julio Cesar Torrentf.
Proyecto: Miguel Angel DomvindUez.
Apoyo: José A Rodriguez S
Fecha de entrega para firma: 18/10/2015

-

NOTIFICACION PERSONAL (Articulo. 67 C.P.A.C.A.)

Bogota D.C., Fecha hora:

En la fecha antes indicada se notifica a:

Identificado(a) con la C.C. No.

Quien queda enterado del contenido, derechos y obligaciones derivadas de la
actuacion administrativa de fecha: 20 de octubre de 2015 y de la cual se entrega
copia integra, autentica y gratuita, dentro del expediente No. 20146500.

Mediante el cual se adelanta proceso contra el sefior LUIS ALBERTO BALBUENA,
identificado con cédula de ciudadania No. 80.414.758, en calidad de propietario del
establecimiento denominado CHARCUTERIA SANTA BARBARA GOLD, ubicado en la
AK 9 106 06 de esta ciudad.

Firma del Notificado Nombre de quien notifica
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